Electrolux

PROFESSIONAL

SkyLine Premium
Elektricna kombinirana pecénica
20GNI1/1

STAVKA #:

MODEL #

NAZIV #

SIS #

AlA #

217824 (ECOE201B2A0) Kombinirana pecnica s
bojlerom SkyLine Premium s
digitalnim upravljanjem,
20x1/1 GN, elektri¢na,
programabilna, automatsko

ciscenje

Kratke specifikacije

Br. stavke:

Kombinirana pecnica s digitalnim suceljem s vodic¢em za odabir.

- Ugradeni proizvodac pare za stvarno upravljanje vlagom pomocu senzora
Lambda.

- OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje maksimalne ucinkovitosti
s 5 razina brzine ventilatora.

- SkyClean: Automatski i ugradeni sustav samostalnoga cis¢enja s
integriranim uklanjanjem kamenca s proizvodaca pare. Pet automatskih
ciklusa (blagi, srednji, snazan, vrlo snazan, samo ispiranje).

- Nadini kuhanja: Programi (moze se pohraniti maksimalno 100 recepata);
Ru¢no (ciklus pare, kombinirani ciklus i ciklus konvekcije); EcoDelta ciklus
kuhanija, ciklus regeneracije.

- U slu€aju kvara uklju€uje se automatski pricuvni nacin za izbjegavanje
zastoja u radu.

- USB-priklju¢ak za preuzimanje HACCP podataka, programa i postavki.
Spremno za povezivanje.

- Jednostruka senzorska sonda za mjerenje temperature sredista hrane.

- Dvostruko ostakljena vrata s LED svjetlima.

- Konstrukcija u potpunosti od nehrdajuc¢eg cCelika.

- Opremljena 1 kolicima za posude, 1/1 GN, razmak 63 mm.

- Prilagodljiva razina nogica.

ODOBRENJE:

Glavne znacajke

Ugradeni bojler za visoko preciznu kontrolu vilage i
temperature prema odabranim postavkama.

Precizno i stvarno upravljanje viagom pomocu senzora
Lambda za uvijek jednake rezultate, uz automatsko
prepoznavanje koli¢ine i veli¢ine hrane koja se priprema.

Suhi, vruci konvekcijski ciklus (25°C - 300°C): savrien za
pripremu hrane uz nisku razinu vliaznosti.

Kombinirani ciklus (25°C- 300°C): kombinira konvekcijski
ciklus s parom za postizanje kontroliranog okolisa vz
vlagu, ubrzavajudi ciklus kuhanja i smanjujudi gubitak
mase.

Kuhanje na pari pri niskim temperaturama (25°C- 99°C):
savrien za kuhanje u vakumu (Sous-vide), ponovno
zagrijavanje i pripremu osjetljivih namirnica. Kuhanje na
pari 3101°C§: morski plodovi i povrce. Kuhanje na pari pri
visokim temperaturama (101°C- 130°

Kuhanje Eco-delta: kuhanjem uz sondu za hranu
odrzavate unaprijed postavljenu  fiksnu  razliku
temperature izmedu centra namirnice i komore pecnice.

Opremljena s 1 nosa¢em za posudu, 1/T GN, 63mm
razmak.

Unaprijed postavljen program za regeneraciju savrien
za banketing - priprema na tanjuru ili za ponovno
zagrijavanje u posudi.

Programski nacin: u memoriju pecnice mozZete pohraniti
najvise 100 recepata kako biste u bilo kojem trenutku
mogli pronadi tocan recept. Dostupni su i programi
kuhanja u Cetiri koraka.

Ventilator s pet brzina od 300 do 1500 okr/min i obrnutom
vrtnjom za optimalno ujednaceno kuhanje. Ventilator se
zaustavlja najkasnije 5 sekundi nakon otvaranja vrata.

Uklju€uje i jednu senzornu sondu sredidnje temperature
namirnice.

Automatsko i brzo hladenje te funkcija predgrijavanja.

SkyClean: Automatski i ugradeni sustav samostalnoga
Cis¢enja s integriranim skidanjem kamenca s generatora
pare. Pet automatskih ciklusa (njezan, srednji, snazan,
vrlo snazan, samo ispiranje).

Dostupne su razli¢ite kemijske opcije: Cvrsti deterdZent
(bez fosfata) , tekudi deterdzent (za koji je potreban
dodatni pribor).

GreaseOut: pripremljen za integrirani odvod i
prikupljanje masti radi sigurnijeg rada (zasebno postolje
je dodatni pribor).

Back up nacin: Samodijagnoza v slu€aju kvara kada se
uklju€uje nacin automatske podrike za izbjegavanje
vremena zastoja.

Kapacitet: 20 GN 1/1 posuda.

OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje
maksimalne performance i jednoli¢nosti u procesu
hladenja/ grijanja uz kontrolu temperature zahvaljujuci
specijalno dizajniranoj komori.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
professional.hr@electroluxprofessional.com

Excellenc



Electrolux

PROFESSIONAL

Konstrukcija

* Vrata s dvostrukim termalnim staklom, okvirom koje se moze
otvoriti, za hladnu vanjsku povrsinu. Unutarnjeg staklo se
moZe jednostavno odcistiti bududi da se unutarnje brtve
stakla lako otpustaju.

« Komora pecnice besprijekorne higijene, sa zaobljenim
rubovima za jednostavno Cisc¢enje.

¢ Cjelokupna izvedba konstrukcije u nehrdajuc¢em cCeliku 304
AISI.

* Pristup upravljackoj ploci s prednje strane radi lakSega
servisiranja.

¢ |PX5 zastita od vode, certificirano za jednostavnije Ciscenje.

¢ Integrirana zastita vrata radi sprjeCavanja izlaska pare i
topline kroz vrata kada se ne koristi klizna polica.

Korisni¢ko sucelje & Upravljanje podacima

» Digitalno sucelje stipkama osvijetljenima pozadinskom LED-
rasvjetom i vodi¢em.

» USB-priklju¢ak za preuzimanje HACCP podatakaq, dijeljenje
recepata i programa za kuhanje i konfiguracijom. USB-
prikljuckom mozete prikljuciti i sondu za sous-vide (dodatni
pribor).

« Connectivity (povezivost) pripremlieno za pristup U
stvarnome vremenu spojenim uredajima putem daljinskoga
nodzo)ro i HACCP nadzora (za to je potreban dodatni
pribor).

Odrzivost \ Y 4

« Dizajn prilagoden Covjeku, ergonomicnost i rukovanje na
razini 4****,

* Rucka u obliku jedra s ergonomicnim dizajnom i mogucnosti
otvaranja laktom (hands-free) pojednostavljuje rukovanje
posudama. Dizajn registriran. (EM003143551 i sli¢no).

* Funkcija smanjenja snage za prilagodljive cikluse sporog
kuhanja.
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Ukljuéena dodatna oprema

SkyLine Premium

Elektricna kombinirana pecnica

20GN1/1

* 1x Klizna kolica s nosac¢em polica, 20 PNC 922753

GN 1/1, razmak 63 mm

Opcijska dodatna oprema

¢ Filter za vodu s ulodkom i mjeracem
protoka (visoka potro$nja pare) kada
se kombinirana pecnica koristi vec¢inom
u nacinu pripreme na paru.

PNC 920003

Par reSetki od nehrdajucega €elika AISI PNC 922017

304 - GN 1/1

Par re3etki za cijelo pile (8 po resetci -
svako od 1,2 kg), GN 1/1
ReSetka od nehrdajuceg Celika AlSI

304, GN 1/1

Resetka za cijelo pile (4 po redetci -
svako od 1,2 kg), GN 1/2

Vanjski boéni tug za ispiranje (treba se
postaviti izvana, a dolazi uz nosac za
postavljanje na pednicu)

Posuda za pecenje 5 bageta izradena
od perforiranoga aluminija sa
silikonskim premazom, 400x600x38 mm

PloCa za pecenje s 4 rubq, izradena od
perforiranoga aluminija, 400x600x20

mm

Posuda za pecenje s 4 rubq, izradena
od aluminija, 400x600x20 mm

Par ko3ara za przenje

Redetka za pekarske/slasticarske
proizvode od nehrdajuc¢ega Celika AlSI
304, 400x600 mm

Resetka za cijelo pile (8 po redetci -
svako od 1,2 kg), GN 1/1

Posuda za prikupljanje masnoce, GN
1/1, V=100 mm

Komplet koji sadrZi univerzalni nosac¢
za razanj i 4 duga raznjica za vzduzne

pecnice

Univerzalni nosac¢ za razanj

4 duga raznjica

Volcorlo smolger: dimilica za uzduzne i
poprec¢ne pecnice

Visenamjenska kuka

Resetka za cijelu patku (8 po redetci -
svaka od 1,8 kg), GN 1/1

Termalna deka za pecnice i Sok-
hladnjake/zamrziva¢e 20 GN 1/1

Drzac¢ za spremnik deterdZenta koji se
postavlja na zid

USB sonda sa jednom mjernom tockom
Komplet za vanjski prikljucak
deterdzenta i sjajila

Plo¢a za dehidraciju, GN 1/1, V=20 mm
Ravna plo¢a za dehidraciju, GN 1/1
Toplinska zastita za pecnice 20 GN 1/1

Kolica s nosacima za posude, 15 GN
1/1, razmak 84 mm

Komplet za pri¢vricivanje pecnice na

zid

4 nogice s prirubnicama za 20 GN, 2",

150 mm

Mrezasta redetka za grilanje

PNC 922036

PNC 922062

PNC 922086

PNC 922171

PNC 922189

PNC 922190

PNC 922191

PNC 922239

PNC 922264

PNC 922266

PNC 922321

PNC 922324

PNC 922326

PNC 922327
PNC 922338

PNC 922348
PNC 922362

PNC 922365

PNC 922386

PNC 922390
PNC 922618

PNC 922651
PNC 922652
PNC 922659
PNC 922683

PNC 922687

PNC 922707

PNC 922713

SkyLine Premium
Elektricna kombinirana pec¢nica 20GN1/1

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.

Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.
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Drzac sonda za tekucine

Napa uz redukciju mirisa s ventilatorom
za 20 GN 1/1 elektri¢éne pecnice

Kondenzacijska napa s ventilatorom za
20 GN 1/1 elektri¢ne pecnice

Ispusna napa s ventilatorom za 20 GN
1/1 pecnice

Ispusna napa bez ventilatora za 20 1/1
GN pecnice

Drza¢ za ruc¢ku kolica (kada su kolica u
pednici) za 20 GN pedénice

Taca za tradicionalnu stati¢ku pripremu
hrane - H=100 mm

Dvostrana plo¢a za pecenje, jedna
strana rebrasta, druga strana glatka,
400x600 mm

Klizna kolica s nosac¢em polica, 20 GN
1/1, razmak 63 mm
Klizna kolica s nosac¢em polica, 16 GN
1/1, razmak 80 mm

Banketna klizna kolica s nosacima za
54 tanjura za pecnice i Sok-hladnjake/
zamrzivace 20 GN 1/1, razmak 74 mm
Klizna kolica za pekarske/slasticarske
proizvode na kojima se nalaze nosaci
reSetki dimenzija 600x400 mm za
pecnice i Sok-hladnjake/zamrzivace 20
GN 1/1, razmak 80 mm (16 kanilica)
Banketna klizna kolica s nosacima za
45 tanjura za pecnice i Sok-hladnjake/
zamrzivace 20 GN 1/1, razmak 90 mm
Komplet za postizanje kompatibilnosti
kliznih kolica AOS/EasyLine
(proizvedenih prije 2019.) s
kombiniranim pec¢nicama 20 GN 1/1
SkyLine/Magistar

Komplet za postizanje kompatibilnosti
pecnica 20 GN AOS/EasyLine s kliznim
kolicima SkyLine/Magistar

Ventil za smanjenje pritiska na ulazu
vode

Produzetak za cijev za kondenzaciju,
37 cm

Komplet za postavljanje sustava za
upravljanje vrdnom potrodnjom za
pecnice 20 GN

Univerzalna neprijanjajuc¢a posuda za
pecenje, GN 1/1, V = 40 mm
Univerzalna neprijanjajuc¢a posuda za
pecenje, GN 1/1, V = 60 mm

Dvostrana plo¢a za pecenje, jedna
rebrasta i jedna glatka strana, GN 1/1
Aluminijski rostilj, GN 1/1

Posuda za przenje za 8 jaja, palacinki,
hamburgera, 1/1

]R/?vno plo¢a za pecenje s 2 ruba, GN
Plo¢a za pecenje za 4 bageta, GN 1/1
Peka¢ krumpira za 28 krumpira, GN 1/1
Univerzalna neprijanjajuc¢a posuda za
pecenje, GN 1/2, V =20 mm
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/2, V = 40 mm
Univerzalna neprijanjajuc¢a posuda za
pecenje, GN 1/2, V = 60 mm

CCEE 9

PNC 922714
PNC 922720

PNC 922725
PNC 922730
PNC 922735
PNC 922743
PNC 922746

PNC 922747

PNC 922753
PNC 922754

PNC 922756

PNC 922761

PNC 922763

PNC 922769

PNC 922771

PNC 922773
PNC 922776

PNC 922778

PNC 925001
PNC 925002
PNC 925003

PNC 925004
PNC 925005

PNC 925006

PNC 925007
PNC 925008
PNC 925009

PNC 925010

PNC 925011

SkyLine Premium
Elektricna kombinirana pecnica
20GNI1/1

SkyLine Premium
Elektricna kombinirana pec¢nica 20GN1/1

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.

2025.07.29
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Intertek

ERGOCERT

SkyLine Premium
Elektricna kombinirana pecnica

Elektricki

Potreban sigurnosni osigurac.

Napon napagjanja:
Spojeno opterecenje:
Spojeno opterecenje:

Voda:

20GN1/1

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
40.4 kW
37.7 kKW

Electrolux Professional preporuca uporabu tretirane vode,
bazirane na rezultatima testiranja vode.

Molimo provjerite u Uputi za uporabu za detaljnije informacije o

vodi.

Maksimalna ulazna
temperatura vode:

"FCW” priklju¢ak ulaza vode:

Tlak:

Kloridi:
Provodijivost:
Ispust “D":

Instalacija:

Potreban slobodan prostor:

Preporuc¢ena udaljenost za
servisni pristup:

Kapacitet:

GN:

Maksimalni kapacitet
opterecenja:

Kljuéne informacije:

Sarke vrata:

Vanjske dimenzije, Sirina:
Vanjske dimenzije, dubina:
Vanjske dimenzije, visina:
Tezina:

Neto tezina:

Transportna tezina:
Transportni volumen:

ISO Certifikati

ISO Standardi:

30 °C

3/4"

1-6 bar
<45 ppm
>50 pS/cm
50mm

Prostor: 5 cmiza i s desne
bocne strane.

50 cm lijeva strana.

20 (GN1/1)

100 kg

Desna strana
911 mm

864 mm

1794 mm

265 kg

265 kg

301 kg

223 m3

ISO 9001; ISO 14001; ISO
45001; 1ISO 50001

SkyLine Premium

Elektricna kombinirana pec¢nica 20GN1/1

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.
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